4000 | GRAN RESERVA

BUDEGUER ESTATE BOTTLED

ARGENTINA

Andlisis Basico
Alcohol 14,0%

pH 3,80

Acidez Total (AT) 5,80 g/1

Blend /2023

Uvas
70% Malbec - 15% Cabernet Sauvignon - 10% Cabernet Franc - 5% Petit Verdot.

Denominacion de Origen

Malbec: Agrelo - Los Chacayes / Cabernet Sauvignon: Agrelo, Lujan de Cuyo / Cabernet Franc: Los
Chacayes / Petit Verdot: Agrelo, Lujan De Cuyo | Mendoza, Argentina.

Rendimiento de Vifiedo
80 quintales / Ha.

Madurez en Barricas

El 20% de los componentes de este vino han sido envejecidos por 16 meses en barricas nuevas de
roble francés, y el 80% en barricas de roble francés de segundo y tercer uso. Los primeros 12
meses, separados por varietal y procedencia del componente, y los ultimos 4 meses, el blend.

Vifiedos

Los vifiedos destinados a nuestro 4000 GRAN RESERVA BLACK BLEND estan ubicados dentro de
dos zonas de la region vitivinicola de Mendoza: Agrelo y Chacayes. El de Chacayes, donde obtene-
mos Malbec y Cabernet Franc,ubicado a 1.100 metros de altura, con suelo aluvional, franco areno-
so y de profundos pedregullos. Y el de Agrelo, donde obtenemos Malbec, Cabernet Sauvignon y
Petit Verdot, presenta un perfil de suelo franco (8% arcilla, 17% limo y 75% arena).

Cosecha

La cosecha 2023 estuvo marcada por una combinacién extrema de factores climdticos que la
convirtieron en la més baja en volumen desde 1960. El fenémeno de La Nifia, en su tercer afio
consecutivo, generd una sequia severa y temperaturas elevadas, alterando profundamente el ciclo
vegetativo de la vid.

El afio comenzé con heladas tempranas en marzo y abril de 2022, seguidas por un invierno secoy
frio. La primavera anticipada trajo brotacién temprana, lo que expuso a los vifiedos a heladas
devastadoras el 31 de octubre y 1 de noviembre, con temperaturas de hasta -7 °C.

El verano 2022/2023 fue el més calido desde 1961, con hasta 9 olas de calor y precipitaciones muy
escasas. Esto resulté en bayas mds pequefias (hasta 25% menos tamafio) y maduracién acelerada,
lo que obligé a adelantar la cosecha entre 1y 4 semanas segun la zona.

Un afio marcado por altas concentraciones de azicar y compuestos polifendlicos, que seguramen-
te recordaremos por la complejidad y potencial de guarda de sus vinos.

Vinificacion

Las uvas son obtenidas de los vifiedos de cada una de las zonas que componen esta linea de vinos.
Los mismos se trabajan para obtener no mas de 90 qq/ha. Los racimos son seleccionados desde el
momento de la cosecha, para luego volver a seleccionarlos en bodega antes de ser despalillados. La
uva obtenida del despalillado se selecciona nuevamente, cuidando de no dejar pasar la uva deshi-
dratada, uva verde o cualquier trozo de hoja. Vinos elaborados con sumo cuidado en cada una de las
operaciones unitarias, seleccién de racimos, granos, encubado por gravedad, control de temperatu-
ras. La fermentacién tuvo lugar en piletas de concreto. Las temperaturas de fermentacién no
superaron los 26°C. El proceso de fermentacién maloldctica se produce en barricas.

Nota de Cata

En este blend podemos apreciar una composicién de tonos purpura y rojos intensos, muy atracti-
vos. Su aroma nos sumerge en el plano de las especias, mezclandose con frutos rojos y negros
acidos, que se conjugan con café, moka, chocolate, regaliz, entre otros. Su boca es fresca, con
taninos elegantes, suaves y sedosos.
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